
LE S  CL AS S I Q U E S  D U  BAR M A N    15€ 

    Nous vous proposons les cocktails classiques à la demande 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AT  
Bar 

L’équipe du bar est ravie de vous accueillir                              

du lundi au vendredi de 12h à 22h,                                              

le samedi et dimanche de 12h à 22h30. 
En vous souhaitant un agréable moment face au lac, 

entre détente et dégustation de nos cocktails et 

produits... 

 

S I G N A T U R E S  D U  BA R M A N   18€ 

 

L’Amertume Noble 
Gin Bombay Sapphire infuse à la truffe noir, vermouth rouge, Campari, bitter 
orange, romarin du jardin fumé 

Fraîcheur du Jardin 
Liqueur de sapin, lemoncello, infusion à la mélisse, menthe et verveine du jardin,               
jus de citron, sucre vanillé maison, Perrier 

Spritz et Pétillance 
Aperol Ramazzotti infusé à l’hibiscus, orange, verveine du jardin,                  
Royal Seyssel, Perrier 

Gourmand et Fruité 
Mezcal Casa Migos, crème de cerise, jus de citron vert, thym du jardin,                 
sucre vanillé maison, framboise, purée de rhubarbe, limonade rhubarbe 

Botaniste d’ici et d’ailleurs 
Dry Génépi Guillemette, Gin The Botanist, mélisse du jardin, shiso rouge, baies de 
Genièvre, tonic Franklin romarin et olive noir  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

P L A NC H E  D U  TE R R O I R   26€ 

Rosette, saucisson à la noisette, jambon du pays,               
magret fumé de canard, condiments 

 

P L A NC H E  FR O M A G È R E   28€ 

Beaufort d’Alpage, Fleuron des Moines*, Abondance,         
Tome des Bauges 

   *Fromage de l’Abbaye de Talloires 

 

P L A NC H E  D U  LA C   32€ 

Truite fumée maison, féra au vinaigre de cidre,                  
oeuf de truite, Philadelphia à la ciboulette et citron, blinis 
 

 

Pression Blonde & Blanche par LES BRASSEURS SAVOYARDS  

Demi  25cl 5€ 

Sérieux  50cl 10€ 

Panaché  25cl 5€ 

Monaco  25cl 5€ 

Bouteille  33cl 7€ 

 Ambrée 7% 

 Nonne IPA 6,3% 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BO I S SO N  CH A U D E   

Expresso 4€ 

Double expresso 6,5€ 

Café allongé 5€ 

Café au lait 6,5€ 

Cappuccino 6,5€ 

Chocolat chaud 7€ 

Thé & infusion 6€ 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

Prix TTC - Toute taxes comprises 

AP É R I T I F   

Pastis d’Annecy St-Esprit 4cl 7,5€ 
Ricard 4cl 5,5€ 

Suze, Campari, Aperol, Martini  6cl 8€ 

Kir vin blanc  12cl  11€  

Kir Royal  15cl 21€ 

(cassis, mûre, framboise, pêche) 

 

PO R T O   

Ruby Niepoort’s 10cl 11€ 
Tawny 10 y.o, Quinta da Côrte 10cl 16€ 

Extra Dry, Quinta do Noval  10cl 15€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BO I S SO N  S A NS  AL C O O L  

Eaux Minérales 33cl 5€ 

             Evian, Perrier, Badoit Rouge  

                Jus de Fruits 25cl 5€ 

  Orange, ananas, pomme, abricot, passion, poire                                                              
cranberry, tomate, pamplemousse, fraise   

                Soda 5€ 

Coca-Cola, Coca-cola Zéro, limonade de Savoie,  
Fuze Tea, Orangina, Franklin Tonic concombre,                                 
Franklin ginger beer, Franklin romarin,       
Franklin rhubarb, Fever Tree ginger ale 
 

Jus de Fruits Pressés 10€ 

Orange 20cl, citron 10cl, pamplemousse 20cl 

 

CO C KT A I L  SA N S  AL C O O L    12€ 

Ice Tea Maison  
Earl Grey, jus de pomme, pêche, sucre vanillé maison,                       
menthe, jus de citron vert 

Bien-être en harmonie 
Gin Ceder’ (sans alcool), agrume combawa, kiwi, poivre de Timut,  
sirop de gingembre maison, tonic Franklin fleur de sureau et concombre  

Italian Mule 
Martini blanc Floreale (sans alcool), citron vert, sucre vanillé maison, 
gingembre, ginger beer 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

V I N  E T  CH A M P A G N E  

Blanc  12cl   Btl 

 Vin de Savoie AOC Apremont, Bétemps 11€ 44€ 

 Chardonnay IGP, Les Allobroges, Les Vignes de Féchy 11€ 39€ 

 Seyssel AOP, Royal Seyssel (vin pétillant) 13€  45€ 

Rouge 12cl   Btl 

 Bordeaux AOC, Château Tire Pé 11€ 39€ 
 Vin de Savoie AOC Arbin, Domaine de l’Idylle 11€ 39€ 
 Les Baux de Provence AOC, Dom. de Lauzières  13€  62€ 

Rosé 12cl   Btl 

 Pays d’Oc, Pieds dans l’eau 8€ 
 Côtes de Provence, Château Peyrassol 12€ 49€ 
 Côtes de Provence, Château Minuty  60€ 
 Les Baux de Provence AOC, Domaine de Lauzières  48€ 

Champagne  12cl   Btl 

 Champagne Blanc de Blancs (la coupe) 20€ 

 Champagne Rosé (la coupe) 20€ 

 Brun de Neuville  70€ 
 Bollinger Cuvée Spéciale             112€ 
 Jacquesson Cuvée 745                               119€ 
 Billecart-Salmon Rosé                               110€ 

 

VO D K A   4cl 

Absolut (Suède) 12€ 
Grey Goose (France) 16€ 

Beluga (France) 22€ 

 

T É Q U I L L A   4cl 

Casamigos Reposado 16€ 
Casamigos Bianco 14€ 
Clase Azul Reposado 36€ 
 

G I N   4cl 

Bombay Sapphire (Angleterre) 12€ 
Hendrick’s (Écosse) 14€ 
The Botanist (Angleterre) 16€ 

Monkey 47 (Allemagne) 22€ 
44°N (France) 22€ 
St-Esprit (France)  16€ 

 

SU P P L É M E N T  SO F T   3€ 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 
Prix TTC - Toute taxes comprises 



 

  

Ireland 

Bushmills 14€ 

U.S.A 
Jack Daniel’s 12€ 
Bulleit Bourbon 18€ 

Japon 
 Nikka From the Barrel 22€ 
 Yamazaki Distiller’s Reserve 28€ 
 Hibiki Japanese Harmony 35€ 

 Yamazaki 12 ans 42€  

Allemagne (Single Malt) 

SLYRS fût de Sauternes 16€ 
SLYRS 12 ans 20€ 
SLYRS fût de Porto 16€ 

 

 

WH I S K Y   4cl 

Écosse (Blended)  

J&B 10€   
Johnnie Walker Red Label 12€  
Johnnie Walker Black Label 14€   

Écosse (Single Malt)   

Ardbeg 10 ans 15€ 
Glenmorangie 10 ans 16€  
Cardhu 12 ans 14€  
Glenkinchie 12 ans 16€  
Lagavulin 16 ans 18€  
Talisker « Port Ruighe » 18€ 

  

  

 

L I Q U E U R   4cl 

Amaretto, Baileys, Cointreau 10€ 
 Chartreuse jaune ou verte 14€ 

Chartreuse VEP 16€ 
Chartreuse cuvée MOF 22€ 
Fernet Branca, Génépi 10€ 
Get 27 ou 31 10€ 
Grand-Marnier 10€ 
Limoncello di Capri 10€ 
Mandarine Napoléon 10€ 
 

BA S  AR M A G N A C   4cl 

Laberdolive 1993 16€ 
Laberdolive 1989 19€ 
Laberdolive 1984 25€ 
Laberdolive 1973 41€ 
 

E A U X  D E  V I E   4cl 

Framboise Etter 16€ 
Grappa Borgo Antica 10€ 
Kirsch de Zoug Wilhelm Tell 12€ 
Vieilles prunes Etter 18€ 
Poire Williamine Etter 16€ 

Poire Saint-Esprit 18€ 

Esprit de Bière Saint-Esprit 16€ 

CA L V A D O S   4cl 

Réserve 10 ans, Lemorton 20€ 
Hors d’Âge 1996, Lemorton 25€ 
Morin Sélection 16€ 
Morin 10 ans 22€ 
Morin Napoléon 25 ans 38€ 

CO G N A C   4cl 

Hennessy XO 30€ 
Marancheville VSOP 16€ 
Marancheville 10 ans 24€ 
Marancheville XO 28€ 
Meukow XO 26€ 

 

RH U M  4cl 

 Appleton Signature 13€ 

 Centenario 25 ans 21€ 

 La Favorite «La Flibuste»  55€ 

 Diplomatico Reserva 16€ 

 Santa Teresa 1786 15€ 
 


